
Die besten Rezepte 
aus unseren 11 Gewinnerschulen

Guten Appetit! Buon appetito! 
Karibu kula! Smacznego! 
Kali orexi! Selamat makan!

Deutschland Halver Hahn, Wendelinusschule

Amerika Cowboybrote, GGS Dörpfeld

Niederlande Käsetaschen, OGS Pestalozzistraße 

Marokko Fladenbrot, Johann-Holzapfel-Schule

China Chinesische Nudelpfanne, OGS Yorckstraße

Türkei Türkische Pizza, GGS Steinenbrück

Großbritannien Gingerbread Man, GGS Ferdinand-Lassalle-Straße

Deutschland Kölner Hefezopf, GGS Alzeyerstraße

Jamaika Osterstollen, Postwegschule

Indien Mango-Lassi, Milos-Sovak-Schule

Deutschland Kokos-Drink, Hans-Christian-Andersen-Schule

Frühstück/Pausenbrot/
Abendessen

Mittagessen/
Abendessen

Süße Kleinigkeiten 
(Backwaren, Desserts)

Getränke

in die

Küche
Kinder

55



Halver Hahn
von der OGS Wendelinusschule/Hürth

Im Jahre 1879 soll der Kölner 
Johann Wilhelm Vierkötter anlässlich seines Geburtstages 

Freunde und Bekannte in ein Brauhaus eingeladen haben.
Allerdings mit dem Hintergedanken seinen Gästen einen Streich zu spielen.

So soll er beim Köbes (=typischer Kölner Ober/Kellner) „halve Hähne – aber schön
knusprig“ bestellt haben.

Serviert wurden dann dunkel gebackene, knusprige Röggelchen mit Holländer-
käse belegt. Es ist nicht überliefert, ob Herr Vierkötter seine Freunde 

danach noch Freunde nennen konnte!



Cowboybrote
von der GGS Dörpfeld/Remscheid



Käsetaschen
von der OGS Pestalozzischule/Mülheim an der Ruhr



Fladenbrot
der Johann-Holzapfel-Schule/Hückelhoven



Chinesische Nudelpfanne

von der OGTS Yorckstraße/Wuppertal



Türkische Pizza
von der GGS Steinenbrück/Gummersbach

Der Teig:

300 g Mehl

20 g Hefe

1 Prise Zucker

1/8 l Wasser

1/2 TL Salz

3 EL Olivenöl

Der Belag:

500 g Rindergehacktes

1 Dose Dosentomaten oder 

ca. 600 g geriebene Tomaten

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen (je nach Geschmack)

Pfeffer, Salz, Paprika, Oregano

ev. klein geschnittener Salat

So wird’s gemacht:

Aus den angegebenen Zutaten einen Hefeteig bereiten und gehen lassen.

„ca. 30 Min. bei Zimmertemperatur oder ca. 5–10 Min. im Backofen bei 

50 °C 10–20 Min. ruhen lassen.

Zwiebeln und Knoblauch fein hacken und mit dem Hackfleisch 

vermischen. Fleisch scharf anbraten. Tomaten zugeben und mit den

Gewürzen abschmecken. Eine kleine Tasse Wasser zugeben und 

auf kleiner Hitze 10 Min. köcheln lassen.

Pizzateig möglichst dünn auf dem Blech ausrollen und den Belag dünn 

aufstreichen. Im vorgeheizten Backofen 20–25 Min. bei 200 °C (Umluft) 

backen.

Pizza aus dem Ofen nehmen und ggf. mit Basilikum und kleingeschnittenem

Salat belegen.

Mein Lieblingsrezept,
leicht zu kochen, leicht zu backen aber gesund und lecker:



GingerBread Man
von der GGS Ferdinand-Lasalle-Straße/Wuppertal



Kölner Hefezopf
von der GGS Alzeyerstraße/Köln



Osterstollen 
(Jamaica Bun)
von der OGS Postwegschule/Oberhausen



Mango-Lassi
von der Milos-Sovak-Schule/Hürth



Kokos-Drink
von der Hans-Christian-Andersen-Schule/Köln




